IDEALPARAPERSONASMAYORES 0 SINTIEMPO

Cocinamos sin conservantes ni
anadidos, de manera tradicional y
te lo llevamos hasta tu domicilio,
EN FRESCO (No congelado)

iGué mﬁoy&m@ﬁm««?

No te rompas la cabeza, olvidate de ir
al "Super” a hacer la compra.

Sélo hay que calentar y disfrutar de
comida recién cocinada.

. P . S
Mas de 150 menus rotativos
adaptados a la época del afio E

2 Guisos caseros
) Sin conservantes
Adaptaciones individuales:
diabeticos, sin sal, alergias... @,
Bandejas individuales
Desechables y reciclables

Listo en s6lo 2-3 minutos
de microondas

% Preparados con
Aceite de oliva virgen extra




COMPROTNISES

Menus

En La Productora de Catering contamos
con un amplio catalogo de menus de
comida casera y tradicional, avalados por
un nutricionista, teniendo en cuenta las
caracteristicas gastronémicas saludables
de nuestra tierra y la temporalidad,

LA ;

contando siempre con productos de
PRODUCTORA maxima calidag. P
DE CATERING Esta programacién inicial puede

adaptarse a las exigencias de cada
cliente. Se realizara un dossier mensual
COCINA CENTRAL  enel que seincluird el ment con el

Calle E, Nave 4. nombre de cada plato, la composicién del
Poligono de Proni mismo, el tipo de preparacion y la
33199 Meres, Siero [Asturias] guarnicion.

Los menus cuidan la elaboracién de los
T. 984392569 alimentos, contando con diversos
procesos culinarios (hervidos, plancha,
estofados, etc.).
e Se tienen en cuenta los menus especiales

o=o- alternativos que por diferentes motivos
l[Jalergias, intolerancias, motivos
culturales, casos puntuales de
enfermedad) sean necesarios aportar,
adquiriendo las materias primas
necesarias para su elaboracion.

Dieta Mediterranea

www.laproductoradecatering.com
info@laproductoradecatering.com



